MENUPLAN vom 25.11.2024 - 01.12.2024

Woche 48
Mittag Abend
Tagessuppe
Montag Rindszunge an Kapernsauce Apfelrdsti
25.11.2024 Salzkartoffeln
Dorrbohnen
Frucht
Tagessuppe
Dienstag Alpler Maggronen mit Zwiebelschweitze Riihrei mit Schinken
26.11.2024 dazu Apfelmus
Dessert :
Tagessuppe .f’j ‘ Ausweichmenu
Mittwoch Trutengeschnetzeltes an Orangensauce i Fotzelschnitte mit Kompott fiir Abendessen
27.11.2024 Pilawreis ;
Gemduse = Birchermuesli
Dessert @
Tagessuppe : = Kleiner gemischter
Donnerstag Bratchiigeli an Paprikarahmsauce Tortellini Tricolore Salat
28.11.2024 Spiralen Teigwaren dazu Tomatensauce
Gemuse = Café complet
Dessert
Tagessuppe n Tagessuppe mit Brot
Freitag Gebratenes Felchenfilet Blatterteigtasche gefiillt
29.11.2024 Couscous mit Speck, Birne und Brie = Aufschnittteller mit Kase
Gemischter Salat an Frenchdressing_° 2 dazu Blattsalat
Frucht ; n Morchelterrine, garniert
Tagessuppe
Samstag Schweins Saltimbocca Ofenguck mit Speck ] Kalter Bratenteller, garniert
30.11.2024 Safranrisotto
Gemuse
Dessert
Fladlisuppe Wochenmenu
Sonntag Lammriickenfilet an Thymiansauce Friichtekuchen #Salatteller
01.12.2024 Kroketten #Gemiseteller
Geburtstagsmenii Glasierte Riebli #Schweinsschnitzel an Jagersauce

Bewohnerin

Muotathaler Rahmkirschtorte

dazu Tagesbeilage

Herkunft

Fleisch Kalb, Schwein: Schweiz Rind: Schweiz / Sidamerika*
Lamm: Schweiz / Neuseeland / Australien *

Gefliigel Schweiz / Deutschland

Kaninchen Schweiz / Ungarn (nach Schweizer Haltungsnormen)

Fisch Bitte fragen Sie das Kiichenpersonal.

Allergene Bei Nahrungsmittelallergien fragen Sie bitte unser Personal!

(* Kann mit Antibiotika u/o anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein)




