MENUPLAN vom 31.03.2025 - 06.04.2025

Fisch Bitte fragen Sie das Kiichenpersonal.

Brot& Feingebacke Schweiz Allergene

Woche 14
Mittag Abend
Tagessuppe
Montag Emmentaler Bréatschnitzel ‘ Mortadellateller garniert o
31.03.2025 Safranrisotto
Gemiise ‘ :
Frucht
Spargelcremesuppe " 4 :
Dienstag Kalbsgeschnetzeltes Ziircher-Art Morchelterrine %
01.04.2025 Hornli dazu gekochter Rueblisalat > 4
Geburtstag Spargeln >
Bewohner Erdbeeren mit Rahm
Tagessuppe Ausweichmenu
Mittwoch Gemiisewdhe Penne an Barlauchpesto fiir Abendessen
02.04.2025 dazu Gemischter Salat an Himbeerdressing )
. Birchermuesli
Dessert
Steinpilzcremesuppe 4 = Kleiner Gemischter
Donnerstag Pouletgeschnetzeltes Casimir Apfelkiichlein mit Vanillesauce Salat
03.04.2025 Butterreis
Geburtstag Friichte = Café complet
Bewohner Schwarzwaldertorte
Tagessuppe n Tagessuppe mit Brot
Freitag Gebratenes Forellenfilet Hornlisalat mit Schinken und Kase
04.04.2025 Salzkartoffeln ] Aufschnittteller mit Kase
Mischsalat an Frenchdressing o
Frucht = Gebratener Kasethaler
Tagessuppe dazu Blattsalat
Samstag Schweinshaxen Blatterteigtasche gefiilllt mit
05.04.2025 Maismondli Lauch, Apfel, Speck und Kartoffeln | = Gerauchertes Forellenfilet
Gemise dazu Blattsalat mit Meerrettichschaum
Dessert
Tagessuppe Wochenmenu
Sonntag Pouletsaftbraten an Calvadossauce _ | Heisse Wienerli mit Kartoffelsalat #Salatteller
06.04.2025 Niideli ‘ #Gemiiseteller
Gemisebouquet #Biindner Capuns
Dessert r (Mangoldrolle gefillt mit Spatzliteig & Salsiz)
Fleisch Kalb, Schwein: Schweiz Rind: Schweiz / Sidamerika* * Kann mit Antibiotika u/o anderen antimikrobiellen
Lamm: Schweiz/ Neuseeland/ Australien (nach CH Norm) Leistungsforderern erzeugt worden sein
Herkunft Gefliigel Schweiz / Deutschland
Kaninchen Schweiz / Ungarn (nach Schweizer Haltungsnormen)

Bei Nahrungsmittelallergien fragen Sie bitte unser Personal!




